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(57) Abstract: A method for the total or partiaJ freezing of aproduct (2), i.e. a food produci, wherein the product is placed in contact 
with a refrigerating surface in order to freeze the produci on at least one of the surfaces thereof in a treatment container ( I), resulting 
in the use of a vibrating support and a film of cryogenic liquid placed on said support, characterized by the following measures which 
are carried out: a heuied temperature probe (10) is provided in the treatment container just before the exit of said products from the 
container, said probe being able to measure the temperature in the location thereof; means (4,12) are provided in order to supply 
the container with cryogenic liquid, said means connprising a proportional valve (12); a unit (ID for the acquisition and processing 
of data (1 1) is provided, said unit being able to receive temperature information provided by the probe and being able to act in a 
retroactive manner if necessary upon the opening rate of the proportional valve, 

[Suite sur la page suivantej 



wo 2004/092668 Al lillllilllllllllillllillllillllililllllilii^ 



PL, Pi; RO, RU, SC, SD. SE, SG, SK, SL, SY. TJ,TM/TN, 
TR, TT, TZ, UA, UG, US. UZ, VC, VN, \aj, ZA, ZM, ZW. 

( 84) Etats designes (sauf indicaiion coriiraire. pour tout litre de 
protect ion regionale disponible) : ARTPO (BW, GH, GM, 
KE, LS. MW, MZ, SD, SL, SZ, TZ, UG, ZM, ZW), eurasien 
(AM, AZ. BY, KG, KZ, MD, RU, TJ, TM), europeen (AT, 
BE, BG, CH, CY, CZ. DE. DK, EE, ES, FI, FR, GB, GR, 
HTJ. IE, IT, LU, MC, KL, PL, PT, RO, SE, SL SK, TR), 
OAPI (BP, BJ. CF, CG. CI, CM, OA, GN, GQ. GW, ML, 
MR, NE, SN, TD, TG). 



Publieti : 

— avec rapport de. recherche iniematiotiale 

— avanl I 'expiration du delai prevu pour la modification des 
revendicaiions. sera republiee si des modifications sont re- 
gues 

En ce qui conceme les codes a deux leitres et autres abrevia- 
tions, se referer aux "Notes explicaiives relatives aux codes et 
abreviations" figurant au debut de chaque nuinero ordinaire de 
la Gazette du FCT. 



(57) Abregc : Un precede de congelation totale ou partielle d'un produit (2), notammeni d'un produit aJinaentaire, selon lequel on met 
en contact le produit: atln d'etfectuer une congelation du produit au niveau d'au moins une de ses surfaces, dans un bac de traitement 
(1) avec une surface refrigerante (1) qui resulle de I'utilisation d'un support vibrant et d'un film d'un liquide cryog6nique dispose sur 
ledit support, caracterise par la mise en oeuvre des mesures suivantes - on dispose d'une sonde de temperature (10) chauffee situ6e 
dans le bac de traitement, un peu avant la sortie des produits du bac apte a mesurer la temperature en son lieu de localisation, - on 
dispose de mo yens (4, 12) d'alimentaiion du bac en liquide cryogenique qui comportent une vanne proportionnelle (12) ; - on dispose 
d'une unite d'acquisition el de tmitement de donnees (11) apte a recevoir Tinfonnaiion de temperature fournie par la diie sonde et k 
retroagir le cas echeani si necessaire sur le taux d'ouverture de ladite vanne proponionnelle. 



